la carte de saison
de printemps

| entrées

Assiette de jambon Gran Reserva 100% Bellota 22.00 €
Assortiment de charcuterie 19.00 €
(lomo, saucisson, chorizo, jambon)

Mi-cuit de canard, brioche toastée et chutney du chef 17.00 €
Asperges des Landes, sauce hollandaise, pesto et chiffonnade de jambon 12.00 €
Saumon gravlax, betterave et yuzu, mayonnaise de wasabi et chou fleur 12.00 €
Suggestion du jour voir ardoise

| plats

Cote de beeuf, frites maison et salade = 2 personnes 56.00 €
Pour tout couvert additionnel, un supplément de 10€ sera factureé.

Burger “chez Maritxu” et frites maison 21.00 €
(steak de la coopérative Axuria, compotée d’oignons, fromage de brebis et xingar)

Suggestion Végétarienne 16.00 €
Dorade servie entiere, purée de pommes de terre au beurre persillé 26.00 €
Quasi de veau cuit basse température, légumes printaniers et son jus corsé 26.00 €
La piece du boucher du moment voir ardoise

| desserts

Siphon chocolat servie tiede, glace et streusel chocolat cacahuetes 1.00 €
Café gourmand 9.00€
Brioche facon pain perdu, chantilly et caramel beurre salé 10.00 € {

Sphere vanille fraise et sa compotée fraise rhubarbe 10.00 €



